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ALL DAY DINING SELECTION
		   
FRESH BAKED BREADS & PASTRIES
Assorted jams and butter

ORGANIC YOGHURT
Fresh berries and Manuka honey

COLD MEZZEH SELECTION
Hoummus, baba ghanouj, tabouleh, 
warm pita bread
						    
SMOKED SCOTTISH SALMON	
Rosti potatoes, capers,  
dill crème fraiche

ORGANIC POACHED EGGS
Crab cakes, roasted peppers  
and spiced tomato emulsion 

SHRIMP COCKTAIL
Classic combination of prawns, 
avocado, cocktail sauce  
and iceberg lettuce

CHICKEN AND MUSHROOM QUICHE
Braised leeks and Gruyère cheese 

HOT MEZZEH SELECTION
Lamb kebbeh, spinach sambousek, 
falafel and cheese rakakat  
served with tahini
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SALADS

CAPRESE
Fresh, confit and cherry tomato salad, 
basil pesto and buffalo mozzarella

SHAVED ROCK MELON
Bresaola, rocket, radish with lemon and 
smoked paprika vinaigrette		

HEARTS OF ROMAINE
Sour dough croutons, confit tomato, 
poached quail eggs, Parmesan
and white anchovy dressing
with GRILLED CHICKEN

GRILLED SIRLOIN STEAK SALAD	
Mesclun leaves, avocado, mango
and smoked jalapeno dressing

DESSERT

TROPICAL FRUIT SALAD
With yuzu and lime sorbet 

MARACAIBO CHOCOLATE CAKE
With praline and vanilla cream

TIRAMISU @ THE ADDRESS DUBAI MALL

RUSTIC APPLE CRUMBLE
Caramel, cinnamon and vanilla ice cream

SANDWICHES

QUATTRO FORMAGGI
A blend of four imported cheeses,
tomato compote and jalapeno
with whole grain panini 
						       
CROQUE MADAME
Lightly smoked turkey ham,
Gruyère cheese, violet mustard,
béchamel and pan fried organic hen egg

SPICED CHORIZO PANINI
Asiago cheese and roasted basque
style peppers with oregano

THE CLUB
Oven roasted organic chicken breast, 
fontina cheese, turkey bacon, lettuce
and tomato with chive mayonnaise

BLACK ANGUS BEEF BURGER
Aged cheddar, pepper mayonnaise, 
tomato and rocket on a caramelised
onion roll

All sandwiches served potato chips
or French fries



AFTERNOON TEA
SERVED FROM 3.00 -  6.00pm DAILY
AED 125

Fresh baked breads
Butter scones

Medjool date scones

Orange-scented brioche

Madeleine

With strawberry & rose petal jam,
Passion fruit and lemon curd,  
orange confit and Devonshire cream

Finger sandwiches
Tomato mousse with confit tomato jam, 
shaved Parmesan and chives

Cucumber with herb cream cheese and feta

Slow cooked chicken with blue cheese, 
apricot and toasted almonds

Smoked salmon on toast with capers,  
dill and poached quail egg 

Falafel with tahini and sumac spice

Niçoise style blue fin tuna

Roasted beef with horseradish, mustard 
and micro cress

Cakes
Yuzu lemon poppy pound cake

Banana cake

Carrot & walnut cake

Vanilla cup cake

Pastries
Gran cru chocolate éclair

Opera

Fresh fruit tart

Baklava

Salted caramel and raspberry macarons

Chocolate pralines



THE HISTORY OF TEA
The history of tea is long and illustrious. It begins with a legendary Chinese emperor 
thousands of years before the Common Era and continues unbroken to present day in your 
teacup. The history of tea is intertwined with the rise and fall of great nations and the daily 
rituals of millions, since its discovery.
 
W H I T E   T E A
The Blanc D’Anji
Wooden Chest
of Pai Mu Tan

F L A V O U R E D  W H I T E  T E A
Earl Grey Yin Zhen
Passion de Fruits

B L A C K   T E A 
Assam

Breakfast
Darjeeling de Printemps

Keemun

G R E E N   T E A
Genmaicha
Gunpowder

Gu Zhang Mao Jian

R E D  T E A
Oriental Rooibos 
Vanilla Rooibos

O O L O N G  T E A
Daping Huan Jin

Maloom
Teguanin Green Oolong

T E A   F L O W E R S
Dong Fang Hong

Fleur de la Pagode

M AT U R E D  T E A
Cang Yuan Pu-Erh

Pu-Erh Impérial

D E S S E R T   T E A
Caramel-Toffee
Noël à Prague

H E R B A L   I N F U S I O N S
Verbena

Chamomile

J A S M I N E  T E A 
Mandarin

Jasmine Pearl

قصة اكتشاف الشاي
قصة اكتشاف الشاي طويلة وشهيرة. بدأت مع الإمبراطور الصيني الأسطوري منذ آلاف السنين 

قبل حقبة العامة Common Era، وتواصلت حتى هذه الأيام لتتجسد في كوب الشاي الذي تتناوله. 
تشابكت قصة الشاي مع ظهور وسقوط الأمم العظيمة والطقوس اليومية للملايين 

منذ اكتشافه.

الشاي الأبيض بالنكهة
إيرل جري ين زين

باسيون دو فرغوي

الشاي الأبيض
بلانك دانجي

صندوق باي مو تان
الخشبي

الشاي الأسود
أسام
الإفطار

دارجيلينغ دي برانتا
الدراق

الشاي الأخضر
جنمايشا
غانباودر

غو زهانغ ماو جيان

شاي التنين الأسود 
)أولونغ(

دابينغ هوان جين
مالوم

تيغوانين غرين أولونغ

أزهار الشاي
دونغ فانغ هونغ
فلور دو لا باغود

شاي الياسمين
المندرين

لؤلؤة الياسمين

مشروبات الأعشاب
رِعْيُ الحَمَام )الفربينا(

البابونج

الشاي الأحمر
رويبوس أورينتال

رويبوس فانيلا

الشاي المعتق
كانغ يوان بو-إره

بو-إره إمبريال

شاي الصحراء
توفي بالكراميل

نويل آ براغ )أ(
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WHITE TEA 
 

The Blanc D’Anji
From the Fujian province in southwest 
China, this tea is part of the ‘César’ harvest 
that takes place on only two days a year, in 
springtime. The leaves are initially covered 
with a white down and turn white during 
production. It has a flavour of a delicate 
liquor, with natural sweetness, while 
retaining green notes. 
Time of infusion: 4 to 6 minutes

Wooden Chest of Pai Mu Tan
A faithful reproduction in mini-format of 
those produced in the 1930s. This fine 
tea is plucked by hand during springtime. 
The harvested leaves are simply seared 
and dried, resulting in a leaf with a 
downy, silver covering. A clear aroma of 
apricot accompanies notes of fruit and 
herbs in this superb liquor.
Time of infusion: 4 to 5 minutes
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FLAVOURED WHITE TEA 
 
Earl Grey yin zhen
The most flavoured tea comes from a 
simple blend of China tea with a fine 
bergamot from Calabria. Simple and 
reliable for all connoisseurs. 
Time of infusion: 4 to 6 minutes 

Passion de Fruits
White tea made of natural extracts of 
green lemon, bergamot, clementine 
and blood orange. Embellished with 
bluebonnets. 
Time of infusion: 4 to 6 minutes

 الشاي الأبيض

بلانك دانجي
يمثل هذا الشاي، القادم من مقاطعة 

فوجيان في جنوب غرب الصين، جزءاً من 
محصول حصاد “قيصر” الذي يجري ليومين 

فقط في فصل الربيع. وتكون أوراقه في البداية 
مغطاة بزغب أبيض ثم يتحول لونها إلى الأبيض 

أثناء تحضيرها. له نكهة مشروب كحولي 
خفيف مع حلاوة طبيعية إضافة لاحتفاظه 

بظلال لونه الأخضر.
مدة النقع: 4 إلى 6 دقائق

صندوق باي مو تان الخشبي
إعيد إنتاجه طبق الأصل، ولكن بحجم مصغر

عن الحجم الذي كان شائع في ثلاثينيات
القرن العشرين. هذا الشاي الفاخر المقطوف 

باليد في فصل الربيع يتم تعريض أوراقه 
للحرارة وتجفيفها مما يعطي الورقة 

غشاءً زغباً فضي اللون، ويتميز برائحة 
المشمش العبقة مع نكهات الفواكه

والأعشاب الخفيفة.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

 الشاي الأبيض بالنكهة

إيرل جري ين زين
الشاي الأكثر شهرة، يتميز

بنكهة ذو لمحات قوية.
 مدة النقع: 4 إلى 6 دقائق

باسيون دو فرغوي
شاي أبيض يتكون من العصارة الطبيعية 

لليمون الأخضر، البرغموت، والكلمنتينا 
والبرتقال الوردي، ويضاف إليه نكهة أزهار 

القنطريون العنبري )القبعة الزرقاء(.
مدة النقع: 4 إلى 6 دقائق



BLACK TEA 
 
Assam
Made of a mixture of small-sized leaves 
from two famous tea regions, this tea 
offers a strong, lasting taste without 
bitterness. Perfect for an early breakfast. 
Time of infusion: 4 to 5 minutes

Breakfast
A blend of Ceylon, Darjeeling and Assam 
tea. With a drop of milk, it is the perfect 
cup for early risers.
Time of infusion: 4 to 5 minutes

Darjeeling de printemps
A first flush tea, the liquor is light and 
delicate with fresh yet intense aromas.
Best consumed without milk.
Time of infusion: 3 to 3.5 minutes

KEEMUN
These leaves, dark and compact, give 
a copper-coloured liquor with an aroma 
reminiscent of orchids. A great tea to 
drink at the end of the day.
Time of infusion: 4 to 5 minutes
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GREEN TEA 
 
Genmaicha 
A mixture of green Bancha tea 
embellished with roasted rice and  
corn soufflé. Light brownish liqueur  
with a slightly salty taste and  
certain sweetness. 
Time of infusion: 2 to 3 minutes

gunpowder
This African dessert tea is made of 
unfermented rolled leaf with added 
Moroccan ‘Nanah’ - peppermint.  
It is drunk steaming hot with plenty  
of sugar. 
Time of infusion: 3 to 4 minutes

Gu Zhang Mao Jian
One of the finest products of green 
tea from the Hunan province in the 
region of Guzhang and only collected 
in springtime, this tea is rich in caffeine, 
vitamin C, tannin and essential oils. The 
fine leaves with white tips make a yellow 
and green coloured infusion with the nice 
taste of chestnut. 
Time of infusion: 3 to 4 minutes
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 الشاي الأسود

أسام
يتكون هذا الشاي من مزيج من الأوراق

الصغيرة من منطقتين شهيرتين بإنتاج الشاي، 
ويتميز بمذاقه القوي والدائم دون مرار. 

وهو مثالي للتناول مع وجبة الإفطار الباكرة.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

الإفطار
مزيج من أنواع مختلفة من الشاي

يقدم مع الحليب.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

دارجيلينغ دي برانتا
أول عصرة من الشاي، شرابه
طازج مفعم بالروائح الذكية
ينصح احتسائه بدون حليب.
مدة النقع: 3 إلى 3.5 دقيقة

الدراق
هذا الشاي ذو لون داكن مما يعطي

لون أشبه بلون معدن النحاس، ذو
رائحة ذكية أشبه برائحة البساتين،

شاي مثالي للإحتساء عند نهاية اليوم.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

 الشاي الأخضر

جنمايشا
مزيج من شاي بانشا الأخضر مزين

بسوفليه الأرز والذرة المحمص. 
لونه مائل للبني الفاتح ويتميز

بـمـذاق قـلـيـل الـمـلـوحــة
وحلاوة خاصة.

مدة النقع: 2 إلى 3 دقائق

غانباودر
يتكون هذا الشاي الصحراوي الأفريقي 
من أوراق ملفوفة غير مختمرة مضاف

إليها النعنع المغربي ويشرب مغلياً ساخناً
مع كثير من السكر.

مدة النقع: 3 إلى 4 دقائق

غو زهانغ ماو جيان
هذا الشاي واحد من أفخر منتجات الشاي

الأخضر من مقاطعة هونان في إقليم غوزهانغ 
ويجنى محصوله في فصل الربيع حصرياً، وهو

غني بالكافيين والفيتامين “سي” وحمض
التنيك والزيوت العطرية. وتعطي أوراقه
الرقيقة ذات الروؤس البيضاء المشروب

لوناً مزيجاً بين الأصفر والأخضر مع نكهة
الكستناء الشهية.

مدة النقع: 3 إلى 4 دقائق
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OOLONG TEA 
 
Daping Huan Jin 
Genuine green oolong from the Anxi 
province, north of the Fujian province. 
This amazing tea is composed of large 
leaves, green with a hint of yellow, 
shaped into pearls. When unfolding, 
the thick leaves produce a liquor with 
a distinctive aroma of white flowers, 
characteristic of a genuine Daping Huang 
Jin, with a lingering, slightly buttery, 
finish and a hint of honeysuckle. 
Time of infusion: 6 minutes

MALOOM
Situated 30km west of Darjeeling, the 
small garden of Maloom (at an altitude 
of 1,500m) produces tea of the finest 
quality. This finely selected tea gives a 
rounded and floral liquor which is akin 
to Darjeeling’s finest. A tea from the 
Himalayas which stands out in its
own right.
Time of infusion: 2 to 3 minutes

Teguanin Green Oolong
This low-fermented Oolong tea is from 
the Fujian province in the mountainous 
region of Anxi. Its thick leaf, lightly rolled, 
spreads out entirely during the infusion 
and recaptures its original aspect. 
Time of infusion: 5 minutes
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TEA FLOWERS 

Dong Fang Hong
From the Province of Hunan and 
pleasing to the eye, this tea made of 
tumbleweed flowers is for those who 
prefer black tea of a tougher liquor 
than that of green tea.  
Time of infusion: 5 minutes

Fleur de la pagode
The green tea shoots blossom to reveal
chrysanthemum flowers and those from 
the tea bush itself.
Time of infusion: 5 to 10 minutes

 شاي التنين الأسود )أولونغ(

دابينغ هوان جين
نوع أصلي أخضر من شاي التنين الأسود 

من مقاطعة أنكسي، الواقعة شمال 
مقاطعة فوجيان. ويتكون هذا الشاي الرائع

من أوراق كبيرة خضراء مع مسحة صفراء 
شكلها كاللآلئ. وعند تحضير الشاي تتفتح 

هذه الأوراق لتعطي مشروباً مميزاً بعبق
الأزهار البيضاء الذي يعتبر صفة مميزة لشاي

دابينغ هوان جين الأصلي مع نكهة أخيرة
مديدة تذوب كالقشدة في الفم مع نفحة

من أزهار سلطان الجبل.
مدة النقع: 6 دقائق

مالوم
ينتج في بستان صغير على ارتفاع

1500 متر يعتبر هذا الشاي عنوان
الجودة التي تشتهر بها مقاطعة

دارجيلنغ، هذا الشاي يحمل مميزات
الهمالاي الخاصة.

مدة النقع: 2 إلى 3 دقائق

تيغوانين غرين أولونغ
يأتي هذا النوع من شاي التنين الأسود قليل 

التخمير من مقاطعة فوجيان الواقعة في منطقة 
أنكسي الجبلية. وعند تحضيره تتفتح أوراقه 

السميكة الملتفة قليلاً منتشرة بشكلها الكامل 
وتستعيد ملامحها الأصلية.

مدة النقع: 5 دقائق

 أزهار الشاي

دونغ فانغ هونغ
يصنع هذا الشاي الجذاب القادم من
مقاطعة هونان من أزهار التمبلويد

وهو معد خصيصاً لمن يفضلون
الشاي الأسود بالنكهة القوية على

الشاي الأخضر.
مدة النقع: 5 دقائق

فلور دو لا باغود
براعم الشاي الأخضر التي

تٌظهر خصائص الورود.
مدة النقع: 5 إلى 10 دقائق
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JASMINE TEA 

Mandarin
Green strongly perfumed jasmine tea 
embellished with flowers. This tea is 
perfectly suited with Chinese food. 
Time of infusion: 4 to 5 minutes

Jasmine Pearl
This tea is cultivated at a height of more 
than 1,000 metres in the mountains of 
southeast China. Every leaf is rolled by 
hand, which gives it a particular aspect 
and its name ‘Pearl’. It offers a strong 
and delicate taste of jasmine. 
Time of infusion: 4 to 5 minutes
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HERBAL INFUSIONS 
 
Verbena
The verbena, also called ‘plant of 
conviviality’, is appreciated at the 
end of a meal; frozen, it is also a 
delicious beverage. 
Time of infusion: 6 minutes.

Chamomile
Cultivated in the temperate zones of 
Europe, its flowers are harvested from 
June to September. The infusion carries 
notes of citron and a light bitterness, 
akin to that of chicory, giving a  
long-tasting experience.
Time of infusion: 4 to 5 minutes

 شاي الياسمين

المندرين
شاي أخضر بعطر الياسمين القوي 

مزين بالزهور، مثالي للتناول مع
المأكولات الصينية.

مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

لؤلؤة الياسمين
يزرع هذا الشاي على ارتفاع أكثر من 1,000 متر
في جبال جنوب شرق الصين. ويتم لف أوراقه

باليد ورقة ورقة مما يضفي على أوراقه 
مظهراً خــاصــاً ومنـه جـاء اسـم “لـؤلـؤة”. 

وهـو يـتـمـيـز بـمـذاق الياســمـيـن
القوي واللذيذ.

مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

 مشروبات الأعشاب

رِعْيُ الحَمَام )الفربينا(
استمتع بشرب كوب من الفربينا 

بعد وجبة الطعام. كما أنه لذيذ 
د كمشروب منعش. أيضاً إذا بُرِّ

مدة النقع: 6 دقائق

البابونج
يزرع البابونج في المناطق المعتدلة 

من أوروبا وتجنى زهوره بين شهر 
يونيو وسبتمبر. ويتميز المشروب 
بنكهة الكباد مع مذاق مرار خفيف 
يشبه مذاق الهندباء، ويدوم طعمه 

في الفم طويلاً.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق
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RED TEA 

Oriental Rooibos
South African Rooibos with passion fruit, 
peach and wild strawberry aromas, 
fruit pieces and cornflowers.
Time of infusion: 4 to 5 minutes

Vanilla Rooibos 
The subtle harmony between these two 
plants was discovered in the southern 
hemisphere. The sweet and rounded 
flavour of vanilla from Madagascar, 
allies to a smooth liquor.
Time of infusion: 4 to 5 minutes

MATURED TEA 

Cang Yuan Pu-Erh
Native to the Cang Yuan region, south west 
of the Yunnan province, this sombre tea 
with compact large leaves produces 
dark, intense liquor punctuated with 
high notes. The infusion is well-rounded, 
revealing woody, earthy nuances and a 
hint of marine aroma.
Time of infusion: 3 to 5 minutes

Pu-Erh Impérial
This tea is from the ancient silk routes, 
which were the foundation of trade 
between the Chinese government 
and the indigenous tribes of Yunnan. 
Ordained ‘dark teas’ in the West and 
‘black teas’ in the East, these teas 
distinguish themselves by their surprising 
earthy aroma, the result of prolonged 
fermentation and storage. Aged in 
cellars, they improve with time and 
mature to produce a refined, rounded 
liquor with complex aromas.
Time of infusion: 3 to 5 minutes
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 الشاي الأحمر

رويبوس أورينتال
شاي شجرة الرويبوس الجنوب أفريقية مع

عطر زهرة الآلام والدراق والفراولة وقطع صغيرة
من الفواكه والقنطريون العنبري.

مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

رويبوس بنكهة الفانيلا
اكتشفت هذه الخلطة المتناغمة بين هذين 

النباتين في النصف الجنوبي من الكرة الأرضية، 
حيث تتحد نكهة الونيلية الحلوة والمديدة

القادمة من مدغشقر مع الرويبوس لتعطي 
مشروباً سائغاً قوي المذاق.

مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

 الشاي المعتق

كانغ يوان بو- إره
شاي داكن اللون من المزروعات المحلية
لمنطقة كانغ يوان جنوب غرب مقاطعة

يونان، يتميز بأوراقه الكبيرة المكتنزة
ولونه الداكن ومذاقه القوي ونكهته

الشديدة. مشروب ذو تركيبة متنوعة
يفوح منها أريج الأشجار والتراب ونفحات

من عبق البحر.
مدة النقع: 3 إلى 5 دقائق

بو- إره إمبريال
يأتي هذا الشاي من طرق الحرير القديمة

التي كانت مهد التجارة بين الحكومة
الصينية والقبائل المحلية في منطقة يونان. 

وتتميز هذه الأنواع من الشاي التي تسمى
“الشاي الداكن” في الغرب و”الشاي الأسود”

في الشرق بعبقها الترابي العجيب، الذي
يأتي نتيجة التخمير والتخزين لفترة طويلة.
فعند تعتيقها في المخازن المغلقة تتطور

خواصها وتنضج لتعطي مشروباً مركزاً
متعدد المزايا ومعقد النكهات.

مدة النقع: 3 إلى 5 دقائق



DESSERT TEA 
 
Caramel-Toffee
A blend of China and Ceylon tea, 
scattered with pieces of toffee, produces 
the intense taste of caramel-toffee. 
Savour with fruitcake and pies. 
Time of infusion: 4 to 5 minutes

Noël à Prague
A blend of non-smoked tea from China 
and Ceylon, with caramel, cocoa, prune, 
vodka and tangerine oil, with caramel 
bits and flowers. 
Time of infusion: 4 to 5 minutes

القهوة
إسبريسو

ريستريتو، ماشياتو
كابوتشينو، كافيه لاتيه

كراميل ولاتيه البندق
موكا، موكا بيضاء

قهوة أمريكية
قهوة تركية

الشوكولاته الساخنة
شوكولاته ساخنة تقليدية

شوكولاته داكنة مرة
شوكولاته بالنعنع

شوكولاته بيضاء كلاسيكية
شوكولاته بالفراولة

أضف مقدار واحد من الآيس كريم الذي تفضله
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Coffee
Espresso
Ristretto, Macchiato 
Cappuccino, Café Latte 
Caramel & Hazelnut Latte
Mocha, White Mocha
American coffee
Turkish coffee 

HOT CHOCOLATE
Traditional Hot Chocolate
Bitter Dark Chocolate
Mint Chocolate
Classic White Chocolate
Strawberry Chocolate

Add one scoop of ice cream of your choice

ICED TEA

The Address
Orange tea, fresh blackberries,  
blue curaçao syrup

Happy Forest
Black tea, raspberries, lemon juice, 
sugar syrup

Jazz
Jasmine tea, sugar syrup, cucumber, 
raspberry jam

Lemon
Black tea, lemon juice, sugar syrup

Passion
Orange tea, passion fruit, lemon juice, 
passion fruit syrup

Peach
Black tea, peach fruit, brown sugar, 
peach juice

Sangria
Black tea, cranberry juice,  
elderflower syrup, fresh diced fruit 

Thai
Black tea, orange juice, lemongrass, 
ginger, sugar syrup
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شاي مثلج

 شاي مثلج بطريقة العنوان
شاي بنكهة البرتقال، التوت الأسود

وشراب بلوغراساو

الشاي السعيد
شاي أسود، التوت، عصير الليمون

وشراب السكر

الجاز
شاي الياسمين، شراب السكر، خيار،

مربى التوت

ليمون
شاي أسود، التوت، عصير الليمون وشراب السكر

باشون
شاي بنكهة البرتقال، عصير الليمون،

شراب الباشون فروت

خوخ
شاي أسود، الدراق، سكر أسمر،

عصير الدراق

السانجريا
شاي أسود، عصير توت، شراب زهرة العمر،

شرائح فواكه طازجة

تايلاند
شاي أسود، عصير البرتقال، أعشاب الليمون، 

الزنجبيل، شراب السكر  

26
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 شاي الصحراء

توفي بالكراميل
مزيج من شاي سيلان والشاي الصيني، مزين 

بقطع صغيرة من حلوى التوفي، ليعطي مذاقاً 
قوي من طعم التوفي بالكراميل. استمتع به مع 

الفروتكيك والفطائر.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق

نويل آ براغ
مزيج من الشاي غير المدخن من الصين وسيلان،

مع الكراميل والكوكا والخوخ المجفف 
والفودكا وزيت اليوسفي، إضافة إلى قطع

صغيرة من الكراميل والأزهار.
مدة النقع: 4 إلى 5 دقائق



موكتيل الجزيرة العربية

أرابيان ديلايت 
حليب الصويا، موز، تمر، زبيب وماء الزهر،

شراب خبزة الزنجبيل

سحر الشرق
موز مع الحليب، اللوز، الجوز،

العسل والقرفة

جلاب فرابي
جلاب مع اللوز، الصنوبر، زبيب،

فستق وماء الزهر

فرابي الليمونادة
عصير الليمون، أوراق النعناع، ماء الزهر،

شراب السكر، سبرايت

ألف ليلة وليلة
عصير المشمش، عصير الجوافا،

عصير الأناناس، الزبيب وماء الزهر

قهوة مثلجة	

قهوة مثلج بطريقة العنوان
اسبرسو، حليب، شراب الجلاب

القرفة والكراميل
حليب، شراب كريمة، قهوة

القرفة والكراميل
قهوة، حليب، شراب كريمة ايرلندية،

كريمة مخفوقة

موكا بيضاء مثلجة
قهوة، حليب، شراب شوكولاته بيضاء،

خبزة الزنجبيل
قهوة، حليب، شراب خبزة الزنجبيل

كافيه لاتيه مثلجة
قهوة، حليب، شراب السكر

شراب مثلج ايرلندي
قهوة، حليب، شراب كريمة ايرلندية

فانيلا سكاي
 قهوة، حليب، الفانيلا،

فانيلا الأيس، كريم، جوزة الطيب
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ICED COFFEE
 
The Address
Espresso, milk, jallab syrup
 
Caramel Latte
Milk, caramel syrup, coffee
 
Cinnamon Caramel
Coffee, milk, Irish cream syrup,  
cinnamon powder
 
Frozen White Mocha
Coffee, milk, white chocolate syrup
 
Gingerbread
Coffee, milk, gingerbread syrup 
 
Iced Café Latte
Coffee, milk, sugar syrup
 
Irish FrappÉ
Coffee, milk, Irish cream syrup
 
Vanilla Sky
Coffee, milk, vanilla syrup, 
vanilla ice cream, nutmeg

Mocktails of Arabia

Arabian delight 
Soy milk, banana, dates, raisins, 
rose water, gingerbread syrup

Seher al shareq 
Banana, milk, almond,  
walnut, honey, cinnamon 

JALLAB FRAPPÉ
Jallab syrup, almonds, pine nuts, 
raisins, pistachios, rose water

LEMONADE FRAPPÉ 
Lemon juice, mint leaves, rose water, 
sugar syrup, Sprite

ONE THOUSAND & ONE NIGHTs
Apricot juice, guava juice, pineapple juice, 
raisins, rose water 
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Smoothies

Apple pie smoothie
Yoghurt, apple juice, fresh apple, 
vanilla syrup, nutmeg

Coconut apple ginger smoothie
Apple juice, fresh banana, coconut milk, 
fresh ginger, sugar syrup

Mango Cheesecake Smoothie
Mango purée, soy milk, yoghurt, 
vanilla syrup, mascarpone cheese

Power berry smoothie
Cranberry juice, yoghurt, honey,  
fresh strawberries, raspberries, 
vanilla syrup 

Fresh juice

A SELECTION OF FRESH JUICE 
Apple, lemon, mango, 
melon, orange, pineapple
	
Your FRUIT cocktail	  
Create your own juice combination

		

Soft drinks
Coca-Cola, Coca-Cola Light, 
Sprite, Sprite Light, Fanta,
Ginger Ale, Tonic Water, Soda Water

Red Bull Energy Drink
Red Bull Sugarfree

non alcoholic beer
Bavaria
 
Mineral Water

still
The Address Water - Small 
The Address Water - Large
Acqua Panna - Small 
Acqua Panna - Large 
Evian - Small 
Evian - Large
Hildon - Small 
Hildon - Large 
 
sparkling
Hildon - Small 
Hildon - Large 
Perrier - Small 
Perrier - Large 
San Pellegrino - Small 
San Pellegrino - Large
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السموثي

سموثي فطيرة التفاح
لبن، عصير التفاح، تفاح طازج،

شراب فانيلا، جوزة الطيب

سموثي جوز الهند والتفاح والزنجبيل
عصير التفاح، موز طازج، حليب جوز الهند،

زنجبيل طازج، شراب السكر

سموثي كعة الجبنة بالمانجو
مسحوق المانجو، حليب الصويا،

لبن، شراب فانيلا، جبن ماسكابون

سموثي التوت
عصير التوت البري، لبن،

فراولة، عسل، توت،
شراب الفانيلا

العصائر الطازجة

اخيارك العصائر الطازجة
تفاح، ليمون، مانجو،

شمام، برتقال، أناناس

كوكتيل حسب اختيارك
اختر مكونات الكوكتيل التي تفضلها

مشروبات غازية
 كوكا كولا، دايت كوكا كولا،

 سبرايت، دايت سبرايت، فانتنا شراب
الزنجبيل، ماء التونيك، ماء الصودا

ريد بُل مشروب الطاقة
ريد بُل خالٍ من السكر

بيرة خالية من الكحول
باويريا

المياه المعدنية

طبيعية
مياه العنوان - حجم صغير
مياه العنوان - حجم كبير

أكوا بانا - حجم صغير
أكوا بانا - حجم كبير

إيفيان - حجم صغير
إيفيان - حجم كبير

هيلدون - حجم صغير
هيلدون - حجم كبير

غازية
هيلدون - حجم صغير
هيلدون - حجم كبير

بيريه - حجم صغير	
بيريه - حجم كبير

سان بيليجرينو - حجم صغير
سان بيليجرينو - حجم كبير




